
Château de Cranne

Température de service
8 à 12°C
Garde 
3 à 5 ans

Viticulture
Vignes plantées à une densité de 4500
pieds à l’hectare. 
Enherbement entre les rangs pour favoriser
les micro- organismes, la limitation des
rendements ainsi que les risques d’érosion.
Maitrise de la vigueur, effeuillage afin d’avoir
une maturité optimale sur nos raisins.

Léger
Floral
Frais

Tout se passe à la vigne : "On ne
commande la Nature qu'en lui
obéissant"

FICHE DE 
DÉGUSTATION

Bou
teil

le

Puissant
Fruité
Rond

Ingrédients
Raisins, sulfites

AOC Loupiac | 13.5° d’alcool 

Les Classiques

Sémillon

Cépages
Production annuelle 
30 000

Note de dégustation
Robe dorée, arômes d’ananas rôti, de miel et de
fleurs blanches. Bouche vive, sucrée sans
lourdeur

Terroir
Un sol argilo-calcaire et argilo-graveleux ainsi
qu'une bonne exposition au soleil pour une bonne
photosynthèse

Valeurs nutritionnelles 
Pour 100 ml - 448KJ / 107 kcal

Matières grasses     0.0 g
Glucides        8 g

Dont sucres     8 g
Protéines     0.0 g

Palette arômatique

https://chateaudecranne.fr/


Château de Cranne

Serving temperature
8 à 12°C
Aging
3 à 5 years

Viticulture
Vines planted at a density of 4500 vines per
hectare. 
Grass cover between the rows to
encourage micro-organisms, limit yields and
reduce the risk of erosion. Vigor is
controlled and leaves are thinned out to
ensure optimum ripeness of the grapes.

Light
Floral
Fresh

It's all in the vineyard: “You can
only command Nature by
obeying her”.

TASTING
SHEET

Bot
tle

Strong
Fruity
Round

Ingredients
Grapes, sulfites

AOC Loupiac | 13.5%  alcohol 

Classic Wine

Sémillon

Varieties
Annual production
30 000

Tasting note
Golden color, aromas of roasted pineapple,
honey and white flowers. Lively mouthfeel, sweet
without heaviness.

Terroir
Clayey-limestone and clayey-gravelly soil and
good sun exposure for good photosynthesis.

Nutritional values

Aromatic Palette

Per 100 ml - 448kJ / 107 kcal
Fat 0.0 g

carbohydrates 8g
Sugar    8g

Protein 0.0 g

https://chateaudecranne.fr/

